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GrufSwort OB Dr. Ulrich Maly
zum 20. Fréiinkischen Bierfest

Sehr geehrte Damen

und Herren,

es ist gute Tradition in Niirnberg,
dass rund um den Fronleichnams-
tag im wunderschonen Niirnberger
Burggraben das ,, Frankische
Bierfest* stattfindet. Heuer feiern
die Organisatoren die 20. Ausgabe
dieses Festes, das lingst zu den
Attraktionen des stddtischen Veran-
staltungskalenders gehort. Insofern
gratuliere ich allen Beteiligten ganz
herzlich zu diesem Jubildum und
begriifie dabei natiirlich alle Gdiste
aus der Umgebung, aber auch

von auferhalb Frankens: So gibt

es inzwischen viele Besucher, die
einen friihsommerlichen Kurzurlaub

in unserer Stadt mit der ein oder
anderen Stippvisite auf dem Bierfest
verbinden.

Kein Wunder: In dieser einzigarti-
gen, historischen Umgebung konnen
alle Freundinnen und Freunde des
frankischen Bieres die ganze Viel-
falt der frankischen Brauereiland-
schaft in einer Atmosphdire erleben,
die wohl weltweit einmalig ist. Dass
auf dem Festgeldinde unterhalb der
Kaiserburg wieder mehr als 100
Biersorten von rund 40 vorwiegend
kleinen und lokalen Brauereien an-
geboten werden, die meist aus der
Metropolregion Niirnberg stammen,
unterstreicht den Charakter eines
gemiitlichen, regional verwurzelten

Frankisches Bierfest:
Heuer zum 20.

om 14. bis 18. Juni findet
Vdas ~Frankische Bierfest"
im Nurnberger Burggra-
ben statt - zum 20. Mal! Diesem
feierlichen Anlass entsprechend wird
es heuer einige Uberraschungen im

langsten und schonsten Biergarten
derWelt geben. Am Fu3e der Kaiser-

BUHNE 1

14.06.2017, Mittwoch

Wiesenttaler

18.00 - 22.00 Uhr Musikanten

15.06.2017, Donnerstag

12.00 - 16.00 Uhr

18.00 - 22.00 Uhr Cracker

16.06.2017, Freitag

18.00 - 22.00 Uhr

17.06.2017, Samstag

Frankische
12.00 - 16.00 Uhr Musikanten
18.00 - 22.00 Uhr Képt'niglu

Buskin’ Bastards

Holm & Friends

burg sind rund 40 kleine und mit-
telstandische Brauereien vertreten
und schenken weit Giber 100 Bier-
spezialitdten aus.Vom
traditionellen Fa-
milienrezept bis
zu aullerge-
wohnlichen

BUHNE 2 BUHNE 3

Wulli Wullschlager
& SonjaTonn

Paul Dempsey
& Guy Palumbo

Suzan Baker &

Hillman’s Blues Band Dennis Liiddicke

Der Dicke

& der Belgier JAM

The Superflys Crécker

Die Pengertzratzn Kapelle Es As

Jules geht Shoppen Rockwartz

Wirtshausmusikanten

ANZEIGE

und bodenstdndigen Brauchtums-
festes fernab massentouristischer
Auswiichse wie andernorts.
Allen Besucherinnen und Besu-
chern einen schonen und frohlichen
Aufenthalt und den Veranstaltern
rund um die Firma ,, Gastro-Kon-

zept mit Plan*“ von

b k Thomas Landherr
| ein gutes Gelingen

% f wiinscht Ihr

Dr. Ulrich Maly
Oberbiirger-
meister der

Stadt Niirnberg

Craft Bier-Kreationen reicht die Sor-
tenvielfalt. Alle Liebhaber des bes-
ten Getrdnks der Welt dirfen ge-
spannt sein, denn: Etliche Anbieter
sind zum ersten Mal mit dabei, eine
Schaubrauerei zeigt die Kunst
der Bierherstellung, und die
Gastbrauerei 2017 kommt
aus Finnlands Hauptstadt
Helsinki. Das Rahmenpro-
gramm der Jubildums-Aus-
gabe hebt sich wohltuend
von Einheitsbeschallung und
Pseudo-Brauchtum ab: Auf den

verschiedenen Biihnen stehen an
den flinf Fest-Tagen zahlreiche Kiinst-
ler und Bands aus der gesamten Re-
gion und sorgen fiir stimmungsvolle
Untermalung. Das Speiseangebot ist
dufBerst vielseitig und reicht von def-
tigen Grillspezialitdten bis zu vege-
tarischen Gerichten.

Alle genauen Informationen zu
Brauereien und Programm erfahren
Sie unter www.bierfest-franken.de

FRANKISCHES BIERFEST 2017
" LivE-MusIK-PROGRAMM AUF FUNF BUHNEN

BUHNE 4 BUHNE 5

Sebbo &

Washboardbellies Acoustic Gravity

Wulli & der
Frankensima

Four 2 the Bar

Wulli Wullschlager

& Sonja Tonn Tim Brown Duo

Mona La Banda Acoustify

Wiesenttaler
Musikanten

Wilder Pilger

&Band Hillman's Blues Band

18.06.2017, Sonntag

11.00 - 15.00 Uhr Wilder Pilger & The Hot Three Felicia Peters feat. IHN

Jiirgen Hoffman Dixieland-Trio Grandessa Jugendgospelchor

Four 2 the Bar

17.00 - 21.00 Uhr Tony Barkham Fancy Jewels The Superflys Dentler Dziallas Tim Brown Duo

Alle Angaben ohne Gewihr. Anderungen vorbehalten.
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Frisch emgebraut nach h|5tor|schem Rezept

Ein eigenes Bier zum |

Fest-Jubilaum

igentlich wollten sich Tho-
Emas Landherr und Mar-

kus Raupach einfach nur
auf ein gemiitliches Bierchen
treffen, um liber die Organisa-
tion des Jubilaums-Bierfestes
zu sprechen. Doch es kam an-
ders. Denn schon beim ersten
Schluck in der Brauerei ,,Drei
Kronen” in Memmelsdorf hat
es den beiden Bier-Experten
so gut geschmeckt, dass sie
ein ganz anderer Gedanke um-
trieb: ein eigenes Bier fiir die
20. Ausgabe des Festes zu kre-
ieren! Gut, dass Landherr und
Raupach , Kronen“-Brauerin
Isabella Mereien kennenlern-
ten. Sie fuhrte die Gasteinihre
Brauerei.

Das Herz der tGiber 500 Jahre alten
Braustétte steht gleich gegentiber
dem Sudkessel: ein groBes, kupfernes
Kuhlschiff. Nur noch wenige Braue-
reien nutzen diese alte Methode, um
das Bier nach dem Kochen schnellst-
moglich auf Gartemperatur zu brin-
gen. Aus Angst vor moglicher Ver-
unreinigung arbeiten fast alle Brauer
mittlerweile mit geschlossenen Syste-
men. Das hat jedoch einen entschei-
denden Nachteil: Ein KiihIschiff bietet
eine sehr gro3e Oberfldche, Giber die
das Bier nicht nur Warme verliert, son-
dern auch allerlei nicht erwiinschte
Inhaltsstoffe, die bei anderen Verfah-
ren im Bier bleiben kénnen. Zudem
kann die Brauerei so eine zusétzliche
Hopfengabe,vorlegen’, die dem Bier
ein intensiveres Aroma gibt.

Begeistert von Bier, Brauerin und

e ’
Fachkundiger Berater des Bierf_estgr
Frankens Bier-Papst

Markus Raupach.

Brauerei setzten sich Landherr und
Raupach mit Isabella Mereien zu-
sammen, um zu Uberlegen, ob man
nicht auf diese traditionelle Weise
ein neues,Minneseidla“-Festbier fur
den Burggraben zaubern koénnte.
Hans-Ludwig Straub, Isabellas Va-
ter, langjdhriger Brauer und immer
noch,Eminenz” der Feinschmecker-
brauerei, kam dazu und holte das
alte Rezeptbuch seines GroRvaters
aus dem Speicher. Gemeinsam such-
ten die Vier nach der perfekten For-
mel fiir ein stffiges und trotzdem ge-
schmacklich einzigartiges Bier, bei
dem die Herstellung mit dem Kiihl-
schiff ihre Starken ausspielen kann.
Und schlieBllich, im letzten Drittel der
Rezept-Sammlung, wurden sie fiin-
dig: Der Vorfahr hatte ein altfranki-
sches Rotbier gebraut, das dank der
speziellen Geratschaften in der,Drei
Kronen“-Brauerei einen wunderbar
runden, malzbetonten Geschmack
und vor allem eine einzigartige, rot-
leuchtende Farbe besal. Dieser Bier-
stil war seit dem Ende des 17. Jahr-
hunderts typisch rund um Niirnberg
und Bamberg. Hans-Ludwig, kurz
+Halu” genannt, konnte sich erinnern,
dass dieses Bier noch bis in seine Zeit
regelmafig in den Sudpfannen der
Kleinbrauerei kochte. Sogar einige
anwesende Stammgaste hatten es
damals getrunken und bekamen ei-
nen verklarten Blick, als sie von dem
edlen Getrénk erzéhlten.

Schnell war klar, dass nun das Min-
neseidla-Rezept fir das 20-jahrige
Bierfest-Jubildum gefunden war. Jetzt
musste es nur noch eingebraut wer-

“l.

Brauten das Jubilaums-
bier: Isabella und Markus
Mereien mit Bierfest-
Organisator Thomas |

Landherr (links)

den.Thomas Landherr lieB sich nicht
lumpen und legte selbst Hand an, als
er sich einige Wochen spéter mit Isa-
bella und ihrem Mann Markus zum
Brautag traf. Und der Bierfest-Boss
kam ganz schon ins Schwitzen, im-
merhin wird in Memmelsdorf noch
viel mitder Hand gearbeitet: Malzsa-
cke zur Waage schleppen, dann zur
Schrotmuhle. AnschlieBend muss das
geschrotete Malz in den Braukessel

Zeltner

gebrachtund eingemaischt werden.
Einfach war da hingegen das Abwie-
gen derverschiedenen Aromahopfen
- schlieB3lich sind hier nur wenige Ki-
logramm im Bier, die aber entschei-
dend fiir das urige Aroma sind. Am
Ende konnten die drei auf einen ge-
lungenen Sud anstof3en — und Sie
kdnnen sich von der Qualitat tiberzeu-
gen:Beijedem Schluck,Minneseidla”
auf dem Bierfest! |

Frankisch...ainfach gut

,Des g'fallt mer beim Zeltner!”

Traditionelle Frankische Kiiche und Biere
in gemiitlicher Atmosphadre.

Taglich wechyplsade
Tegrbarte

hehenymegr
fur Feierisgsbeiten
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uch nach 20 Jahren ist
Avieles neu auf dem Bier-

fest im Burggraben,
nicht zuletzt unsere Gastbrau-
erei aus dem hohen Norden
(siehe Seite 6). Tipp Nummer
zwei ist auch schon bekannt:
Das, Minneseidla” 2017. Dieses
Jahr nicht mehr im Mittelalter-
Stil, sondern ein waschechtes
urfrankisches Rotbier nach ei-
ner historischen Rezeptur der
Feinschmeckerbrauerei ,,Drei
Kronen” in Memmelsdorf. Di-
rekt nebenan am Craft Bier-
Stand der ,,Deutschen Bier-
Akademie” warten weitere
Neuigkeiten aus Franken, Bay-
ern und der Welt auf Sie: Holen
Sie sich mit dem Craft Bier den
Appetit - den Durst I6schen Sie
dann anschlieBend am besten
in der Halbliterklasse an den
anderen Standen.

Und auch hier gibt es vier Neulinge,
Hummel aus Merkendorf, Boeheim
aus Pegnitz sowie RavenKraft und
Bierwerk aus Nirnberg. Den ,Hum-
mel” kennt — zumindest rund um
Bamberg - jedes Kind. SchlieBlich
gibt es das leckere Merkendorfer Bier
seit 1556. Heute steht mit Julius Hum-
mel ein gestandener Braumeisteran
den Sudkesseln. Besonders empfeh-
len mochten wir das,Raucherla’, das
»+Cowboy Schwarzbier” und das, 1162
Rauchfestbier”. Letzteres entstand ei-
gentlich zur 850-Jahr-Feier der Ge-
meinde Memmelsdorf. Wegen seiner
Beliebtheitist es nun aber schon fiinf
Jahre langerim Dienst. Etwas jlinger
ist die Geschichte von Boeheim. De-
ren Ursprung geht auf die Zeit der
Hyperinflation 1923 zurlick. Damals
griindeten die Pegnitzer Kommun-
brauer eine Genossenschaft, um ge-
meinsam ihre Rohstoffe in einen Topf
zugeben und damit unabhangig von
der Bestellung von unbezahlbaren
Waren aus Malzerei und Hopfenla-
ger zu sein. Die Vereinigung blieb
auch in den spateren Jahren beste-
hen und schaffte es, bis in die heu-
tige Zeit zu Uberleben. Bekannt ist
ihr Bier unter dem Label ,Boeheim”.
In Nurnberg gibt es den Gerstensaft

4 Hopfen & Malz
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Frankischer Tequila, Craft und mehr
Die Neuhelten auf dem

seit Neuestem im ehemaligen,,Brat-
wurstherzle” in der Brunnengasse,
das zur ,Boeheim Bierhalle” wurde
sowie in der ,Boeheim Bar” in der
Klaragasse. Die Boeheim-Biere set-
zen vor allem auf Hopfenaromen,
sowohl das kaltgehopfte Helle, als
auch das India Pale Ale.

Bei dem Namen ,RavenKraft” fallt
vielen vielleicht unsere Gastbraue-
rei namens ,Raven” aus Pilsen ein,
die im letzten Jahr das Bierfest be-
reicherte. Doch bei der Neuschép-
fung mit deutsch-englischem Namen
handelt es sich um ein Startup aus
Nurnberg, das vor allem mit seinem
groBBen RavenKraft-

Bus auf sich auf- o

merksam macht.
Das Bier lassen f’l

die Mannen um I - &
Geschéftsfihrer f
Christoph Her-
mann Raven-

stein in der Lang-Brauerei in der un-
terfrankischen Rhon brauen. Aus den
Zapfhahnen flieBen ein Black IPA, also
ein dunkles Starkbier mit intensiven
Malz- und Hopfenaromen, und ein
Red Ale, das einem klassischen Rot-
bier geschmacklich nicht unahnlich
ist. Und hinter dem Bierwerk Nirn-
berg versteckt sich die,charakterbier-
bar”am Unschlittplatz (siehe Seite 8).
Naturlich bieten auch die,alten Ha-
sen” wieder spannende Bier-Neue-
rungen auf dem Bierfest. Besonders
hervorheben méchten wir das, Brau-
haus am Kreuz-

berg” aus Hal-
lerndorf, das
sich vor allem
auf die Kom-
bination von

. Spirituo-
&. sen- und

Bier-

ANZEIGE
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0lé: Tequila aus Franken von
Brauer und Brenner Norbert
“* Winkelmann und seinen
| Schwiegertdchtern in Spe
#L 7"% Emma und Yvonne
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KnowHow spezialisiert hat. So fin-
den Sie Bockbiere gereift in Whisky,
Rum, Cognac und Sherry-Fassern und
ganz neu das ,R.L.P!, ein Russian Im-
perial Porter mit Gber 10% Alkohol.
Was steckt dahinter? Porter ist der
urspriingliche Bierstil auf den briti-
schen Inseln, vergleichbar mit dem
Braunbier hier in Franken. Dunkle
R6stmalze gaben und gebenihm ein
intensives Malzaroma.,Russian Impe-
rial” Biere wurden in der Regierungs-
zeit Katharina der Gro3en (1762-1796)
erstmals flr den Zarenhof herge-
stellt und waren grundsatzlich be-
sonders kraftig und stark. Viel Hop-
fen und viel Alkohol sollten die Biere
furdenlangenTransport haltbar ma-
chen. Freuen Sie sich auf intensivste
Beeren-, Holz-, Lakritz-, Vanille- und
Karamellaromen. AuBerdem wird es
am Brauhaus-Stand auch den ersten
frankischenTequila zu verkosten ge-
ben, packen Sie also Sombrero, Salz
und Zitrone einI |

So schon bunt war der Festumzug 2016 -
i Wiederholung heuer am Eréffnungstag

i LN 5 | I-J " E
h‘t--. Tl
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BrauMeistere!:
Brauhandwerk °
live erleben

o entstehen echte Bier-
S spezialitdten: Handwerk,

Qualitat, Leidenschaft
und Tradition - dafiir stehen
die Ménchshof Brau-Speziali-
taten. Damit sich jeder Bier-
liebhaber von der besonderen
Qualitat dieser Biere personlich
tiberzeugen kann, besucht die
Moénchshof BrauMeisterei, eine
mobile Schaubrauereiim Klein-
format, zahlreiche Stadte und
Events in ganz Deutschland.
Auch das ,Frankische Bierfest”
im Nurnberger Burggraben. In-
teressierte Besucher konnen
dabei dem Moénchshof-Brauer
uber die Schulter schauen, ak-
tiv am Brauprozess teilneh-
men und bei der Verkostung
der Spezialitatenvielfalt das
frisch erlangte Wissen gleich
~erschmecken”.

Es ist wie eine Genussreise in die
Welt des Bieres: In dem nostalgi-
schen Wagen auf vier Radern ver-
birgt sich eine handwerklich
ausgefeilte I Mikro-Brauerei mit

BRAUp

HANDWERK

HAUTNAH
ERLEBEN

allem, was das Brauerherz begehrt.
Handgeschmiedete Kupferkessel,
handbetriebene Schrotmihle mit
Lederriemen, holzerne Schaukéasten
mit unterschiedlichen Malzsorten,
Schauglaser mit Hopfendolden sind
nur Beispiele fiir die Liebe zum De-
tail. Besucher konnen dem Ménchs-
hof-Brauer ganz genau bei seiner Ar-
beitzuschauen und Fragen gleich an
den Fachmann stellen.,Es macht un-
heimlich viel Spal8 und Freude, inte-
ressierten Besuchern das Handwerk
eines Brauers nicht nur zu erklaren,
sondern es gleich vorfiihren zu kon-
nen. Denn so kann man die Leiden-
schaft, mit der wir unsere Monchshof
Bierspezialitdten brauen, am besten
vermitteln’, erklart Hermann Noth-
haft, Ménchshof-Braumeister.

Vom Schroten, Maischen und Ablau-
tern bis hin zum Kochen der Wiirze
kann der Interessierte den Brauvor-
gang hautnah miterleben und tatkraf-
tig selbst mit Hand anlegen.,So nah
am Bierbrauen dran zu sein und so-
gar selbst anpacken zu kénnen, das

¥ Bean ;{ rfﬁ" :
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erlebt man sonst selten,” fligt Noth-
haft hinzu. AuBerdem kann man sein
Monchshof Kellerbier hochstselbst
per Hand abfiillen und den
Kloppel an die urige Henkel-
flasche anbuigeln.

Doch auch das Probieren kommt
nicht zu kurz: An der Brau-Schanke
kénnen die Besucher die feinen ge-
schmacklichen Unterschiede der
Monchshof Brau-Spezialitaten direkt
vom Fass probieren. ,Unsere Géste
sind oft sehr erstaunt, wie viele Sor-
ten Malz es gibt und wie sehr sie den
Geschmack und die Farbe des Bieres

bestimmen”, berichtet Nothhaft.,Fir
unser Ménchshof Kellerbier schro-
ten wir beispielsweise eine Malz-Mi-
schung aus Pilsner Malz fiir den Star-
kekorper, Miinchner Malz fiir die Farbe
und Karamell- Malz fir den vollmun-
digen Geschmack. Hat man einmal
so nah am Brauvorgang mitgewirkt,
schmeckt das Bier danach ganz an-
ders” So kann jeder die sortenspezi-
fischen Unterschiede also nicht nur
theoretisch, sondern geradezu mital-
len Sinnen erfahren und die Bierviel-
falt an der Ménchshof Brau-Schanke
direkt nach Belieben verkosten. M
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Die Gastbrauerei aus dem

hohen Norde

um 20.Jubilaum des Niirn-
Zberger Bierfestes haben

wir eine Einladung in die
nérdlichste Hauptstadt des
Europaischen Kontinents ge-
schickt (von Island einmal ab-
gesehen) - nach Helsinki.

Dort gibt es Bier schon seit tiber 250
Jahren, und zu den besten Zeiten ar-
beiteten mehrere Dutzend Brauereien
in der Stadt. 2013 startete der Unter-
nehmer Pekka Kaaridinen die Initia-
tive zur Griindung eines modernen
JJap Houses” in den Rdumen der seit
1993 bestehenden Gasthausbrauerei
»Rakuuna Olut Oy” in der Altstadt,
um weiter an die alte Brautradition
anknipfen zu kénnen.

Der Start war nicht ganz einfach: Ne-
ben den Behdrden mussten vor allem
die kiinftigen Besitzer der neuen Brau-
erei Uberzeugt werden. Denn K&dri-
ainen plante sein Brauunternehmen
von Beginn an als Genossenschaft.
Also brauchte er Investoren, die be-
reit waren, Anteile an der ,Bryggeri
Helsinki” zu erwerben. Mehr als 900
Gleichgesinnte konnten schlieBlich
gewonnen werden, und so kochte

6 Hopfen & Malz

Ende 2013 der erste neue Sudin den
aus Deutschland importierten Kup-
ferkesseln — mit Blick auf die dltesten
Winkel der finnischen Hauptstadt.
Markus Raupach, Bier-ldeengeber
des Bierfestes, lernte den finnischen
Brauer Anfang des Jahres bei einem
Bierwettbewerb in Moskau kennen,

wo beide fir die Jury eingeladen
waren. Beim Warten am Flughafen
zeigte Pekka Kaaridinen Fotos seiner
Brauerei und erzdhlte von seiner Ge-
schichte —und schon war klar, dass er
der perfekte Kandidat fir die diesjah-
rige Gastbrauerei sein wiirde. Denn
in Helsinki steht ein deutscher Brau-
meister an den Sudkesseln, der seine
Lehre zum Teil in Franken absolviert
hat. Neben dem typisch finnischen
,Sahti” hat die Bryggeri Helsinkiauch
internationale und frankisch-deut-
sche Bierstile in ihrem Programm.
Beides werden Mathias Hiiffner und
sein Chef Pekka Kaaridinen mit aufs
Bierfest bringen, damit sich die Fran-
ken geschmacklich zuhause fiihlen
konnen. Braumeister Hiiffner, Sohn
eines deutschen Vaters und einer
finnischen Mutter, lebt mit Frau und
Tochter in Lahti. Der 43-Jahrige ging
nach seiner Ausbildung in Franken

Brauer Pekka
Kaaridinen
in seinem
Element.

und Frankfurt am Main schon 2001
als Brauer nach Finnland, kam aller-
dings von 2005 bis 2007 fiir das Brau-
meister-Studium nochmals zurlick.
Seit August 2013 arbeitet er jetzt in
der Bryggeri Helsinki und hat mit sei-
nen Bieren schon zahlreiche Preise
eingesammelt. |

Die,Bryggeri” im Herzen Helsinkis.

Sahti: Das finnische Bier

Sahti ist das klassische finnische
Bier, gebraut mit verschiedenen
Getreidesorten, vermalzt und un-
vermalzt. Der Name,, Sahti” riihrt
wahrscheinlich vom germanischen
»saf” her, das im Hochdeutschen
»Saft” bedeutet. Neben Gerste,
Roggen, Weizen und Hafer landen
manchmal ganze Brote in der Mai-
sche. Fiir das bittere Aroma neh-
men die Finnen - genau wie einst
die Franken - Wacholderbeeren
und mittlerweile auch, zusitzlich
oder als Ersatz, Hopfen. Beim Lau-
tern bilden Wacholderzweige die
Filterschichtam Boden eines mul-
denférmigen, ,Kuurna” genann-
ten GefdaBes. AnschlieBen wird
die Wiirze nicht mehr gekocht,
sondern direkt zur Giarung ange-
stellt. Die Garung besorgte friiher

ganz normale Backhefe, heute
verwenden manche Brauer auch
klassische englische Ale-Hefen.
Typisch fiir Sahti ist ein bananig-
fruchtiges Grundaroma mit deut-
lichen Noten aus den verwandten
Getreiden und Broten. Dadurch,
dass Sahti nicht gekocht wird, ist
es relativ anfallig fiir Fremdbakte-
rien und nur kurz haltbar. Manche
Brauer erhohen die Haltbarkeit
durch einen starkeren Alkoholge-
halt. Die Sahti-Tradition hat sich
besonders im Herzen Sudfinn-
lands erhalten, wo jede kleine Re-
gionihre eigenen Geschmacksvor-
lieben hat. Alle paar Jahre gibt es
einen Sahti-Wettbewerb zwischen
Brauern aus Finnland, Schweden
(Insel Gotland) und Estland (Insel
Saarema). |
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Pyrasertandbrauerei:

www.bierfest-franken.de

Biervielfalt im
Suden Frankens

in kleines Dorf im Fran-
E kenland ist fiir sein gu-

tes Bier bekannt.” Diesen
Spruch kennt jeder Bierliebha-
ber in der ganzen Region. Mit
dem kleinen Dorf ist das Ort-
chen Pyras gemeint, etwa 40
Kilometer sudlich von Niirn-

i '
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Ideenreiche Brauerei-Chefin:
Marlies Bernreuther.

berg, in unmittelbarer Ndhe
der Burgstadt Hilpoltstein in
der Nahe des Rothsees gele-
gen. Dort kénnen Bierliebha-
ber in idyllischer Landschaft
eine, selbst fiir Franken beson-
dere, Biervielfalt entdecken.
+Es sind Leidenschaft und Freude,
die uns Pyraser seit Generationen an-
treibt, um mit viel Herzblut und regi-
onalen Rohstoffen diese besondere
Biervielfalt zu schaffen”, so Marlies
Bernreuther, die Inhaberin der Fami-
lienbrauerei aus Pyras. Seit 1749 ist
das Gut im Besitz der Familie Bern-
reuther. Und seit 1870 wird in der ei-
genen Brauereiin Pyras Bier gebraut.
Inzwischen ist die Brauerei umgezo-
gen, in eine moderne Produktions-
statte, in die regelmaBig investiert
wird, nur ein paar Schritte auBerhalb
des Dorfes. Doch das Herz des Un-
ternehmens schldagt weiterhinim al-
ten Gutshof, wo sich neben der Ver-
waltung auch die Festhalle und der
weitldufiger Biergarten befinden.
Im Sommer finden dort die unver-
gleichlichen Pyraser Feste statt: Das

Frohliche Stimmung beim
Brauereifest in Pyras.

gemiitliche Brauereifest, das Kult-
Festival,,Pyraser Classic Rock Night”
und das Familienfest ,Pyraser Kin-
derlachen”. Wer diese Sommerfeste
noch nicht kennt, der muss einfach
einmal vorbeikommen. Extra fiir die
Stadter gibt es librigens einen kos-
tenlosen Shuttle-Service von und zur
S-Bahnstation, so dass gemiitliches
Feiern und Fahren sich nicht ins Ge-
hege kommen.

Obwohl die Pyraser, Mitglied bei
,Die Freien Brauer”, einem Verbund
fihrender, unabhangiger Familien-
brauereien, gerade in technischen
Fragen stets Vorreiter waren (Ener-
giemanagement, eigene Kldranlage,
Solaranlage, Warmerilickgewinnung

Selbst erleben kann man die landliche
idyliec am besten bel einer unserer tollen

Veranstallungen am Pyraser Gutshol.

etc.), sind sie sich doch auch treu ge-
blieben und pflegen ihr Erbe: Fami-
lidre Werte, behutsam weiterentwi-
ckelte Tradition und viel Leidenschaft
im taglichen Schaffen. Das findet
sich nicht nurin zwanzig verschiede-
nen Pyraser Bieren wieder. Auch die
,Herzblut“-Reihe, ausgefallene Bier-
spezialitdten, stehen in dieser Tradi-
tion. Das Motto in Pyras lautet: Bei
Geschmack und Qualitat gehen wir
keine Kompromisse ein. Bierliebha-
bern, die auf der Suche nach landli-
cherldylle, Vielfalt und Lebensfreude
sind, denen ist ein Besuch der Land-
brauerei in Pyras zu einem der Feste
ans Herz gelegt. Es lohnt sich, be-
stimmt! |

T ([ ool S, T, _-._w
- oy
. - ] ¥ 1
g




s gab einmal eine Zeit, da
E konnte es nicht modern
genug sein: Kahle, kalte
Raume beherrschten neue gas-
tronomische Konzepte, das Bier
dazu war méglichst internati-
onal, geschmacklich recht ein-
tonig und wurde gerne aus Fla-
schen gereicht.

Seit einigen Jahren hat hier ein er-
freulicher Gegentrend eingesetzt:
Zurtick zu den Urspriingen, heil3t es
auch und gerade in und um Nirn-
berg. Mit dem ,bierwerk’, der selbst
ernannten,Charakterbierbar”am Un-
schlittplatz - gedffnet immer diens-
tags bis samstags ab 18 Uhr—ist nun
ein weiterer so origineller wie gemiit-

Handwerk pur in der kleinen ,Kreativ-
brauerei” vor den Toren Niirnbergs.

www.bierfest-franken.de

Bierwerk am Unschlittplatz
Oase fur Genusstrinker
mitten in Nurnberg

licher Treffpunkt fur alle leidenschaft-
lichen Biertrinker hinzugekommen.

Dass sich die ,bierwerker’, die ihre
eigenen Sorten in einer kleinen, Kre-
ativbrauerei” vor den Toren Nirn-
bergs produzieren, als unkonventi-
onelle, einheimische Bierbrauer mit
Lustzum AufBergewdhnlichen verste-
hen, merkt man beim ersten Schluck:
Ob Pale Ale, IPA, Méarzen, Bockbier
oder andere Bierstile — hier kommen
nur qualitativ beste Rohstoffe und
edelste Hopfensorten aus aller Welt
zum Einsatz. Heraus kommen Craft
Biere mit Ecken, Kanten und Rundun-
gen -und dem Anspruch, handwerk-
lich hochwertig zu sein und doch ei-
nen unverwechselbaren Charakter
zu besitzen. Moderne Brauereitech-
nik wird kombiniert mit traditionell
holzbefeuertem Kupfersudwerk und
Solarstrom vom Brauereidach. Man
versteht sich als Ideenschmiede und
Experimentier-Brauerei.

Besonders lobenswert ist, dass im
duflerst behaglichen Lokal im Her-
zen der Nirnberger Altstadt nicht nur
die selbst gebrauten Variantenin die
Glaser kommen. Sage und schreibe
zwolf standig wechselnde Fassbiere
(vier lokale, vier nationale und vier
internationale) sowie rund 150 Fla-
schenbiere werden in der ,Charak-
terbierbar” angeboten. Dazu gibt’s

%
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Erfinder Ingo Hoffmann, Gastronom Andi Stempfle und Braumeister Willi Wohlfart (v.l.).

eine fachkundige Beratung — und
deftige, duBerst ansprechend pra-
sentierte Brotzeiten, die perfekt zu
Ein- und Ausrichtung des,, bierwerk”
passen. Mutige kdnnen sich an selbst
kreierten ,Biercocktails” versuchen,
Stammgaste dirfen ihr eigenes Seidla
in einem, Bierkrugtresor”lagern, ge-
legentlich werden Geschmacks-Semi-

nare angeboten, und einen,Werkver-
kauf”fiir den Genuss zuhause gibt es
auch. Hier steckt ganz viel Liebe zum
Detail drin — und eine Menge Enthu-
siasmus flir das vielseitigste Getrank
der Welt. Erstmals sind die ,bierwer-
ker” nun auch auf dem,Frankischen
Bierfest” vertreten. Wir sagen: Herz-
lich Willkommen — und weiter so! ll

Hatten Sie's gewusst? FUnf verruckte Bier-Fakten

Das weltweit teuerste Bier kostet umgerech-

enet 750 Euro: Es heif3t,Vieille Bon Secours”,  Rekordhalter.

stammt von einer belgischen Spezialitdtenbraue-
rei und wird ausschlieBlich in einer einzigen Lon-
doner Bar verkauft. Eine Lokalrunde soll es damit

noch nicht gegeben haben.

2 Das starkste Bier der Welt stammt — wie
ekonnte es anders sein — natrlich aus Fran-
ken: Mit unglaublichen 57 Volumenprozent Alko-
holgehaltist der,Schorschbock” des Gunzenhau-

sener Braumeisters Georg Tscheuschner absoluter

Der gré3te, Sixpack” der Welt ist in Finnland
eerhiltlich: Die finnische Brauerei,Nokian Pa-
nimo” hat vor einigen Wochen einen, 1000er-Pack”
vorgestellt, der aus exakt 1080 Dosen Bier besteht.
Er kostet 2160 Euro, darin sind aber 963 Euro Steu-
ern an den Staat bereits inkludiert.
Das schwerste ,Bier-Ungliick” aller Zeiten
eereignete sich in London: Im Jahr 1814 zer-

barst der Garbottich einer englischen Grof3brau-

erei, woraufhin sich 1,5 Millionen Hektoliter Bier

sturzbachartig durch die anliegenden Stra3en er-
gossen. Acht Menschen ertranken damals.
Die betrunkensten Arbeiter aller Zeiten waren
evermutlich die Sklaven, die im alten Agypten
fur den Pyramidenbau zustandig waren: Ein For-
scher fand heraus, dass diese rund vier Liter Bier
taglich zu sich nehmen mussten, weil es sauberer
war als das Nilwasser. |
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Spahnendeé Bier-Wissen:
Bambergs feines
Biermuseum

itBier-und Brauereimu-
seen ist das immer so
eine Sache. Entweder,

sie sind sehr theoretisch ange-
legt und damit eher langweilig.
Oder sie dienen der jeweiligen
Brauerei vorwiegend als Wer-
beobjekt. In Bamberg ist das
anders: Das , Frankische Brau-
ereimuseum” wurde von Brau-
meistern und Bierenthusiasten
ins Leben gerufen.

Es hat sich
zur Aufgabe
gemacht, das
Brauchtum der
Brauer, Malzer
und Biittner zu
pflegen und
dem Besucher §
die technische,
wirtschaftli-
che und kultur-
historische Be-
deutung des
Brauwesens in
Franken zu ver-
mitteln. Bei ei-
nem Rundgang
durch die histo-
rischen Raume
stellt man
schnell fest, wie
spannend das sein kann!

Schon seit 1979 wird in der ehemali-

gen Benediktiner-Klosterbrauerei auf

dem Michaelsberg zu Bamberg der
handwerkliche Werdegang des Bieres
vom Halm bis zum Glas erklart. Dari-
ber hinaus versteht sich das Brauerei-
museum auch als Bierbildungsstatte.
Unter der Maxime der Denkmal- und
Heimatpflege werden in den Rédumlich-
keiten der ehemals dltesten Braustdtte
der Stadt unzahlige Schriftstticke, Ur-
kunden, Gerdtschaften und vieles mehr
gesammelt, archiviert, gepflegt und
ausgestellt. Mit dem Streifzug durch
die authentischen und musealen Be-

reiche Sudhaus, Malzerei, Gar- und La-
gerkeller, Eiskeller, Blittnerei, Filtration
und Fass- und Flaschenabfillung wird
dem Besucher der Brauprozess anhand
der historischen Exponate gezeigt. Fiir
angemeldete Gruppen bietet der fe-
derfiihrende Verein anschauliche Kurz-
vortrage zur Einstimmung auf die Aus-
stellung, die Uber finf Ebenen in die
Tiefen der Kellergewolbe der ehemali-
gen Klosterbrauereifiihrt. Bis Oktober
ist das Museum mittwochs bis freitags
1 von 13 bis 17
Uhr, samstags,
sonn- und fei-
ertags von 11
bis 17 Uhr ge-
offnet. Grup-
penfiihrungen
sind nach Ab-
sprache auch
auBerhalb
dieser Zeiten
moglich.

Der monatli-
che Mitglieder-
stammtisch in
den Rdumen
des Museums,
die vereinsei-
gene Zeitung
FBM News,
die Mitglieder,
Freunde und Forderer halbjahrlich
Uber Neuigkeiten aus dem Museum,
dem Vereinsleben und der Bierwelt
informiert und das gemeinsame En-
gagement fiir eine standige Weiter-
entwicklung des Museums sind die
Sdulen fir eine rege Vereinstatigkeit.
Und zweimal im Jahr schaut der Ver-
ein Gber denTellerrand der frankischen
Bierlandschaft und geht auf Exkursion
in bierinteressante Regionen Europas.
Was natuirlich Begehrlichkeiten weckt.
Mit dem Resultat, dassim Hintergrund
bereits an einer Neustrukturierung ge-
arbeitet wird. Man darf gespannt sein
auf 2018. |

»Nurnberger
Burgbrau“
— unser selbstgebrautes,
frankisches Marzen konnt
Inr jeden Abend In der

Hutt’'n frisch vom Fass
geniefsen.

Gibt's auch zum Mithehmen
in kleinen Flaschen ... zum
Verschenken oder doch zum
selber trinken!

Kommt uns besuchen und
probiert s im

Wirtshaus Hutt’'n,
Bergstrafde 20,

nur 200 Meter vom Bierfest

Telefon
0911-2019881
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und eine Erfolgsgeschlchte

ndlich angekommen: Die
E Brauerei ,, Schanzenbrau”
brautihre Biere seit knapp
eineinhalb Jahrenin ihrer neuen
Produktionsstatte in der Proe-
slerstraBe. Neben den legen-
daren Sorten ,,Rot” und , Hell”
ist nun auch ein gut gehopftes
Pils im Programm. Als weitere
Neuheit kam das ,,Kehlengold”
aufden Markt, das geschmack-
lich zwischen Pils und Rotbier
angesiedelt ist, feinherb und
mit leicht fruchtiger Hopfen-
note. Der Umzugin die moderne
Braustatte bildet den vorlaufi-
gen Abschluss einer in der Re-
gion wohl einzigartigen, ,, bieri-
gen” Erfolgsgeschichte.

13 Jahre ist es nun her, als Stefan
Stretz die Idee hatte, im Herzen Go-
stenhofs ein eigenes Bier zu brauen.
Eingemaischt wurde damals in aus-
gedienten Waschkesseln, aufgesédgte
Bierfasser wurden zu Garbottichen um-
funktioniert. Schnell sprach sich he-
rum, welch schmackhafter Sud aus den
winzigen Rdumen in der Barenschanz-
stralle kam. Ab Januar 2007 wurde
mit professioneller Ausriistung in der
Adam-Klein-StraBBe gebraut, ein Jahr
spater kam dort die, Schankwirtschaft”

12 Hopfen & Malz
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Schanzenbrau: Zwei Bruder

Briider, Brauer und Bier-Ethusiasten: Robert (l.) und Stefan Stretz.

dazu. Doch der Erfolg tiberrannte den
Diplom-Brauingenieur und seinen Bru-
der Robert weiter: Bei der Premiere auf
dem Bierfest ging nach dreiTagen der
Stoff aus, andernorts herrschte ein re-
gelrechter Schwarzmarkt. Eine Braue-
rei in der Ndhe von Bamberg musste
aushelfen, um die Nachfrage ansatz-
weise befriedigen zu kdnnen.

Mit dem Kauf eines 3600-Quadrat-
meter-Grundstiicks im Stadtteil H6-
fen erfiillten sich die Briider dann vor
zwei Jahren einen Traum. Ein halbes
Jahr spéter stand die neue Brauerei
bereits. Heute arbeiten neun Mitar-

beiter im Unternehmen und produ-
zieren mit Leidenschaft, Glaubwiir-
digkeit, Ehrlichkeit und ,einer Prise
Rock'n'Roll*, so Stretz, bis zu 10.000
Hektoliter im Jahr, so das maximale
Produktionsvolumen. Verschiedene
TankgroBen er6ffnen einen Spielraum
fir Experimente: Saisonale Biere wie
das ,Marianne M” (hopfengestopf-
ter roter Bock) oder,Karl ist da” (hop-
fengestopfter Bock) werden genauso
produziert wie Schwarzbier, im Rum-
fass gereifte Bockbiere oder das,Rote
Weizen” zum Altstadtfest sowie der
Further Kirchweih.

ANZEIGE

Dabei versteht sich die ,Schanzen-
brau” als regionales Unternehmen,
das seine Rohstoffe in der Umgebung
kauft - der Hopfen stammt aus der Hol-
ledau, das Malz aus Zirndorf, die Brau-
gerste aus der Oberpfalz - und zu 99
Prozent auch hier verkauft. Diese lo-
kale Verbundenheit ist ein wichtiger
Bestandteil der Philosophie. Die Braue-
rei an sich soll fiir jeden Interessierten
erlebbar sein. So werden nach vorhe-
riger Anmeldung gerne Brauereifiih-
rungen angeboten, und der Brauerei-
ausschank mit Biergarten kann fir
Veranstaltungen gemietet werden.
Im Lagerverkauf nebenan werden die
Biere direkt ab Brauerei verkauft. Na-
tarlich soll sich die ,Schanzenbrau”
noch etwas vergréBern, der ndtige
Platzwurde von Anfang an eingeplant.

Die entsprechenden Plane der kre-
ativen Briider sind schon vorhanden
- derzeit macht den beiden nur die
Leergutsituation einen Strich durch die
Rechnung. Den Kunden geféllt der Kas-
ten offenbar so gut, dass sieihn zu sel-
tenabgeben.,Deshalb schnell trinken,
flott den Kasten abgeben und gleich
einen neuen mitnehmen*, lacht Stefan
Stretz. Und verspricht:,Wenn sich die
Késten schneller drehen, kénnen wir
auch mehr abfullen” |

Erfolgsstory Trolli:
Fruchtgummi-
Kult aus Furth

as Lebenist viel zu wichtig,

D um es ernst zu nehmen!”

Dieses Motto steckt in je-

der Trolli-Tiite. Schon seit 1975 ist

das Further Familienunterneh-

men Spezialist fiir total verriickte

und originelle Fruchtgummi- und
Schaumzuckerkreationen.

Und weil zu einem rundum frohli-
chen Fest flr die ganze Familie, wie es
das ,Frankische Bierfest” nun einmal
ist, auch eine anstandige Portion Si-
Bes dazugehort, ist ,Trolli” mit einem
eigenen Stand im Nirnberger Burg-
graben vertreten!

Dabei hatte die beeindruckende Er-
folgsgeschichte, die Trolli-Chef Her-
bert Mederer nunmehr seit 40 Jahren
schreibt, auch durchaus anders ausse-
hen konnen: Zwar hatte sein Vater Willi
nach dem Ende des Zweiten Weltkrie-
ges eine Zuckerwarenfabrik aufgebaut.
Die aber produzierte zunédchst vorwie-
gend Nudeln - weil es in den kargen
Nachkriegsjahren schlichtweg so gut
wie keinen Zucker gab! Nach der Wéh-
rungsreform und mit dem beginnen-
den Wirtschaftswunder jedoch stieg der
Firmengriinder in die Herstellung von
Cremehiitchen, Kokosflocken oder Eis-
tortchen ein. Doch richtig Fahrt nahm

das Unternehmen erst mit der Pro-
duktion von Gummibaren auf - da-
mals noch unter dem Namen,Wilmed".
Dabei wollte Herbert Mederer, der
spater den legendédren NamenTrolli er-
fand, selbst eigentlich eher Ingenieur
oder Architekt werden. Er stieg dem Va-
ter zuliebe dennoch friih ins elterliche
Unternehmen ein und stellte sich an
den Bonbonkochtopf. Eine Lehre zum
Konfektmacher in Solingen brachte
den heute 71-Jahrigen dann endgdil-
tig zu den StiBwaren. Es war zweifels-
ohne dierichtige Entscheidung: Heute
macht Trolli rund 200 Millionen Euro
Umsatz - mit sagenhaften 400 ver-
schiedenen Artikeln! Und was hierzu-
lande kaum einer weil3: Als einer der ers-
ten deutschen Lebensmittelhersteller
expandierte Trolli Mitte der achtziger
Jahre von Franken aus in die USA und
avancierte dort zwischenzeitlich zum
Marktfiihrer. Inzwischen gibt es Trolli-
Fabriken auch in Spanien und China.
Wenn Sie also auf dem Bierfest Lust
auf die berlihmten Apfel- oder Pfirsich-
ringe, Wurrli, Saure Glihwiirmchen oder
dunkle Lakritze haben, dann schauen
Sie unbedingt mal bei Trolli vorbei. Sie
naschen dann echt frankische Produkte
eines Weltunternehmens. |
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Klaus Schamkerger:

Der Spezi unterwegs am Bierfest

bacht, gell: Weil es schreibt
0 hier der verhdiltnismdfig her-
koémmliche Bierdimbfl von
vorvorgestern. Und der hat in seiner
Eigenschaft als gemeiner Wirtshaus-
Hocker von friihester Jugend an bis
Jjetzt ins hohe Alter den Mund kaum
gedffnet und durch den so entstan-
denen schmalsten Spalt der Welt ge-
hechelt: ,,A Seidla!“ Zwei Minuten
spdter: ,,Nu ans!“. Weitere zwei Mi-
nuten spiter: ,,Hosd nu ans?!*“ Und
so weiter, ungefihr bis zum zwélften
Seidla. Inzwischen kommt man aber
mit diesen eintonigen Bestellungen
— die auch lauten konnen: ,,A Bier,
wenn’s gdihd, haid nu* oder ,,Lou
numol die Luft raus!* — nicht weit.
Also nicht weit in den Hals hinein.
Nur einmal angenommen, du nimmst
in einer wohlbeleumundeten und noch
wohler aufgepreisten Bier-Nipperei
Platz, so lausche dem dort titigen Craft-
Beerpanscher in duBerster Aufmerk-
samkeit. Bei altersgeméBer, einiger-
maBen chronischer Synapsentréigheit
durchaus mit Kugelschreiber und No-
tizblock in der Hinterhand. Was jetzt
das erwihnte Craft-Beer ist, muss man
dazu gar nicht wissen, da inzwischen
jedes Bier, beziechungsweise Beer, ein
Craft-Beer darstellt.
Der Wirt also pariert deine anfangli-

che Bestellung ,,A Seidla!* anfanglich
mit verdchtlichem Schnauben aus der
Nase und entschwindet sodann. Erst auf
dein Gebriill ,,A Seidla, hobbi gsachd!*
kehrt er wieder, schaut mit geschlos-
senen Augen (eine der schwierigsten
Ubungen eines Craft-Beer-Ausschen-
kers) tiber dich hinweg und spricht
in die Leere des Gastraums folgende
Worte: ,,Wiinschen Sie ein handgefer-
tigtes Duvel in der typischen gelben
Farbe mit einer sehr gro3en fein- bis
mittelporigen Konsistenz? Das Aroma
in der Nase aber deutlich anders. Zi-
trus und Honig kommen bei ihm zur
Geltung, der Zitrushauch wird durch
HBC291 aber noch intensiver. Zitrus,
schwarzer Pfeffer, Lavendel und Ro-
sennoten ergeben einen unglaubli-
chen Mix, den man nicht mehr mis-
sen mdochte.*

Waihrend dieses ornamentenhaften
Vortrags schwillt dir der Kamm, dein
einen gehorigen Sturzbach erwarten-
des Zidpfchen im Hals bdumt sich im
Todeskampf des nahen Verdurstens ein
letztes mal auf und du briillst: ,,Iich
wer der edzer glei an Zidrushauch und
Lafendl und an Schbruuz aus mein
Pfefferspray geem! A Bier edzer!*
Und schon sprudelt es aus dem Ma-
ster of Craft-Beer heraus — nicht das
Bier, sondern die Worte: ,,Oder darf

. Start in die Trachten-Saison
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es ein Lemke Imperial Stout sein?
Ein anspruchvolles Bier fiir den fort-
geschrittenen GenieBer. Einst wurde
es von den Englindern als Geschenk
fiir die Russische Zarin gebraut. Deut-
lich holzig-wiirzige Noten steigen als
Erstes in die Nase, erginzt von Feige
und Amarenakirsche, Vanille, Kréduter,
Thymian mischen sich darunter. Dem
zartoligen Antrunk folgen Pinie und
ein Kriuterbouquet. Der Abgang ist
weich, aber trocken, wieder mit Holz
und schwarzem Pfeffer.*

Worte, die man sich auf der nun-
mehr vollig ausgedorrten Zunge zer-
gehen lassen soll: Nicht nur die Sache
mit der russischen Zarin, sondern auch
und vor allem den weichen Abgang
von Holz und schwarzem Pfeffer. Da
wird sich der antike, jeglichen Craft-

Beers noch unkundige Biertrinker

denken, dass er hinsichtlich des Ab-
gangs von Holz unter Umstidnden
eine Windeleinlage mit sich fithren
hitte sollen. Und eine Penaten- =
Creme. Und womoglich gedenkt

er wihrend des einschmeicheln-

den Vortrags betreffs Craft-Beer
aus dem Hause Lemke, Ab-
gang, Holz etc. an je-
nen Nachmittag
des vergange-
nen Niirnber-

ger Bierfestes im Schatten der Eppe-
lein-Mauer. Wo er nach Genuss einiger
vollig ungeholzter Seidlein Hetzels-
dorfer in sich deutlich das Nahen ei-
nes Abgangs verspiirt hat, den er zu-
néchst, irrtiimlich, als ganz normalen,
auBerordentlich wiirzigen Jahrgangs-
Bierschief3 eingeordnet hat. Und dann
aber beim Abgang ein letztes Stoh-
nen: ,,Allméchd! liich glaab edzer
is aweng Land miidkummer.* Holz
aber gottseidank keines. Ich wiinsch
einen schonen Hingang zum Frénki-
schen Bierfest und nach dem Abgang
daheim dann viel Vergniigen mit Ih-
rer friankischen Zarin,

Ihr Klaus Schamberger

Die oben angefiihr-

ten Schilderun-

gender Craft-

Beere sind

leider nicht

L T erfunden,
{&“J sondern
; abgeschrie-

Y ben bei der
Craft-Beer-
Zunft und
wabhr.

Haarausfall?

Haarausfall?
Haarausfall?

Haarverpflanzung
mit Verantwartung

Wolumen, verstrkt lichte Ansatz-Konturen und vevbessert hie

aligemeine Frisur-Dptic.
GARANTIE:

7% aller umwerteilien HaareWurreln/Zellen wachsen garan-

tiert ein Leben lang!

und beraten

S cbjekthy, Bitte infosmieren Sk sich unsrbindlich Gha insecs
Flie Methode!

Hawptmarkt 2, 9003 NuGrnberg
Elngdng.j. h‘tjllll.{ Arkaden, 1. Slock
Telefon: +49 911 241421

E-Mail; infod@inth.de
Imtermet: wwwenith.de
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itten im schonen El-
lingen, auch bekannt
alsdie, Perle des fran-

kischen Barock”, steht die
Schlossbrauerei. In den ba-
rocken Gewoblben gegeniiber
des Prunkschlosses, der Ellin-
ger Residenz, entstehen seit
1690 die einzigartigen Ellinger
Bierspezialitaten.

Bis heute wird das Bierin den Kup-
ferkesseln des historischen Sudhau-
ses gebraut. Sogar Europameister ist
die kleine Privatbrauerei schon ge-
worden: Das einzige Bier-Gold ganz
Frankens erhielt die Schlossbrauerei
beim,European Beer Star” 2014. Das
beste Dunkelbier Europas ist der Er-
folg jahrelanger Arbeit und konse-
quenten Festhaltens an urspriingli-
cherBrautradition. Die in der Branche
begehrteste Auszeichnung wird pro
Bierstil nur einmal vergeben.

Feldmarschall Fiirst Carl Philipp
vonWrede ist der Namensgeber der
Furst Carl Biere. Fiir seine Verdienste
als General erhielt erim Jahr 1815 die
prachtige barocke Schlossanlage als
Thronlehen mit dem gegeniberlie-
genden Brauhaus von Kénig Max .
Joseph. Noch heute ist die Brauerei
im Privatbesitz der flrstlichen Familie
von Wrede. Schon seit sieben Gene-
rationen pflegt man hier das Hand-
werk des Bierbrauens mit regiona-

www.bierfest-franken.de

Farstlich genielden:
Bierspezialitaten aus
dem Schloss Ellingen

""-'i"|||h~.!
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Prost am Bierfest: Fiirst Carl Christian von Wrede (1.) mit Gattin Katalin (Mitte),
Biirgermeister Christian Vogel und vielen frankischen Bierkoniginnen.

len Zutaten.

Wer nach Ellingen kommt, erlebt
das Bierbrauen auf eine besondere
Art: Die handwerklich gebrauten
Farst Carl Bierspezialitdten entste-
hen in den historischen Kupferkes-
seln des alten Sudhauses und wan-
dern durch die barocken Gewdlbe der
Schlossbrauerei, bis sie fiir die Markte
und Wirtschaften in der Region ab-
gefillt werden. Die First Carl Bier-
verkostungen mit einem eigens da-
fuir gedrehten 3D-Film kann man bei
der Schlossbrauereijederzeit buchen.

Im Brausttberl Ellingen kommt der-
weil Franken in den Topf: Aus re-
gionalen Zutaten und manchmal
abgeschmeckt mit einer der beson-
deren Bierspezialitaten von First

-
Brauerei mit historischer
Kulisse: die Schloss-
brauerei Ellingen.
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Carl zaubern die Kéche die wun-
derbarsten Speisen: von der einzig-
artigen Ellinger Bratwurst bis hin
zum Braumeisterschnitzel ,Spezial”
und feinen saisonalen Fisch- oder
Wildgerichten. Der Biergarten mit
Blick auf die prunkvolle Ellinger Re-
sidenz mit seinen alten Kastanien ist
der wohl schonste weit und breit.
Hier lassen sich Genuss und Entspan-
nung verbinden. Dazu gibt’s kostli-
ches Essen und bestes Bier aus der
Schlossbrauerei.

Im Sommer folgt dann auf dem
Gelande ein Hohepunkt auf den
nachsten: Am ersten Juli-Wochen-
ende, vom 30.6. bis 2.7., findet vor der
Schlossbrauerei wieder das,Schloss-
fest” statt. Dort gibt es Unterhaltung
fur Jung und Alt, vom traditionellen
,Fingerhackeln’, dem festlichen Um-
zug bis zur Abendunterhaltung mit
fetziger Rockmusik - und natirlich
den Fiirst Carl-Bieren frisch vom Fass.
Am 21.Julisteigt dann das, Gutsfest”
mit den Osterreichischen Kult-Mu-
sikern ,Seiler & Speer”. Und am 30.
Juli gastiert die beliebte BR-Radl-
tour mit Stargdsten auf dem Geldnde.
Alle Veranstaltungen sowie weitere
Informationen finden Sie unter
www.fuerst-carl.de |

ANZEIGE

Iim=ier mehr
Brauereienin
Deutschland

Das ist doch eine erfreuliche
Meldung: Die Zahl der Braue-
reien steigt stetig an! Im vergan-
genen Jahr kamen in Deutsch-
land unter dem Strich 16 neue
Brauereien hinzu.

Insgesamt gibt es bundesweit nun
1408 Braustatten, so viele wie nie seit
derWiedervereinigung. Bis 2020 kdnne
sogar die Marke von 1500 liberschrit-
ten werden, teilte der Deutsche Brauer-
Bund mit. Hintergrund ist der Trend zu
kleineren Spezialitaten-Brauereien,
die vor allem Craft Beer produzieren.
Gut die Halfte der Betriebe sind laut
Brauer-Bund sogenannte Mikrobrau-
ereien, die im Jahr weniger als 1000
Hektoliter herstellen, die meisten da-
von in Franken.

Das Brauhandwerk erlebe eine Re-
naissance, meint Brauer-Hauptge-
schéftsfiihrer Holger Eichele: ,Der
Verbraucher hatte noch nie eine so
grof3e Auswahl wie heute!” Dazu trage
bei, dass auch bei Gro3brauereien die
Palette der Geschmacksrichtungen
wachst, etwa mit Biermischgetranken
von Holunder bis Grapefruit. Mehrals
jedes zweite verkaufte Bier ist jedoch
weiterhin ein Pils. Mit acht Griindun-
gen entstand die Halfte der neuen
Brauereien in Hamburg und Schles-
wig-Holstein. In Nordrhein-Westfalen
kamen sechs Sudh&user hinzu. Riick-
gange gab es in Hessen und Rhein-
land-Pfalz mit dem Saarland. Auch
Bayern verlor zwei Hauser, bleibt mit
624 Brauereien aber das vielfaltigste
deutsche Bierland. Baden-Wirttem-
berg hat 195, Nordrhein-Westfalen
132 Braustatten.

Kleiner Wermutstopfen im Seidla:
Die Deutschen tranken mit 79 Millio-
nen Hektolitern im vergangenen Jahr
so wenig Bier wie nie. Die stabile Ge-
samtproduktion von 95,8 Millionen
Hektolitern sicherte fiir die Brauer vor
allem der wachsende Export. Deutsch-
land ist weltweit der viertgro3te Bier-
produzent - nach China, den USA und
Brasilien. Ein Grund mehr, hier auf dem
Frankischen Bierfest etwas flir die Sta-
tistik zu tun... [ |

ANZEIGE

www.bierfest-franken.de

Tucher setzt aut Tradition:

urnberg - das
war schon im-
mer die Stadt

der Meister und Hand-
werker. Kiinstler wie das
Malergenie Albrecht Dii-
rer oder Meistersinger
Hans Sachs habenihren
Ruf ebenso gepragt wie
die ZinngieBer, Gold-
schmiede, Drahtzie-
her und nicht zuletzt
die Brauer. Gutes Bier ist
in Nilrnberg stets Teil der
Stadtgeschichte. Ihre Bier-
brauer waren angesehen
und wohlhabend. Als Welt-
hauptstadt des Hopfenhan-
delserfuhrNiirnbergim 19.
Jahrhundert eine weitere
Bliitezeit. Seit bald 350 Jah-
ren steht der Name Tucher
fur Niirnberger Brauhand-
werk, und dieser Tradition
folgen nun auch die mit viel
Liebe und handwerklicher
Sorgfalt gebrauten ,Nirn-
berger Meisterbiere”.
,Regionale Spezialitdten
erleben eine Renaissance.
Mit den ,Nurnberger Meis-

illRomumen in 0er 20elt Oex
iienberger Weisterbiere

terbieren’ kommen wir diesem
Bediirfnis gerne nach und las-
sen zugleich alte Glanzzeiten
der Bierstadt Nirnberg wie-
der aufleben”, so Fred Hofler,
Geschéftsfiihrer Vertrieb/Mar-
keting der Tucher Traditions-
brauerei. ,Mit den ,Nirnber-
ger Meisterbieren’ wollen wir
das Meisterhandwerk unserer
Heimstadt Nirnberg von Ge-
neration zu Generation weiter-
fihren.”Was heute als Spezia-
litat gefragt ist, war einst die
Regel im Krug: Die Biere wur-

den unfiltriert getrunken. Filt-
rierte Biere konnten die Brau-
meister nicht bieten. Erst im
19.Jahrhundert sollte sich das
andern. Erfindungen wie die
Kaltemaschine von Carl von
Linde oder der Bierfilter von
Lorenz Adalbert Enzinger re-
volutionierten die Bierherstel-
lung:Nun konntenauchinden
warmen Sommermonaten bei
kihlen acht bis zwolf Grad
Celsius untergarig gebraute,
anschlieBend glasklar und
glanzfein gefilterte Biere an-

Meisterliches Kellerbier

geboten werden.,In Nirnberg
wussten sich die Bierbrauer je-
doch schonimmer zu helfen”,
so Tucher-Braumeister Bern-
hard Wagemann. ,Um auch
das ganze Jahr Gberdasinden
kiihlen Monaten gebraute Bier
bei konstanten Temperaturen
zulagernundinaller Ruherei-
fenzu lassen, wurden weitlau-
fige Gdnge und Gewdlbe im
Sandstein unterhalb der Niirn-
berger Kaiserburg angelegt.
Mit unserem Aecht Nuirnber-
ger Kellerbier naturtriib, dasin
aller Seelenruhe reift und un-
filtriert abgefillt wird, kntp-
fen wir daran an.”

Nicht nur im Geschmack,
auchin der Ausstattung tber-
zeugt das erste ,Niirnberger
Meisterbier”: Mit seinem lie-
bevoll gestalteten Etikett der
Kinstlerin Ursel Rader in An-
lehnung an die Tradition alter
Kupferstiche. Und mit einem
rustikalen Markenkasten, den
das Nirnberger Stadtwappen
ziert: Links der halbe schwarze
Adler, rechts drei rote Schrag-
balken auf Silbergrund. M

I
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Hausbrauerei Altstadthof:
Sortenvielfalt vom Burgherg

er Reinhard Engel
(56) in den Raumen
seines kleinen und

verschachtelten Imperiums
unterhalb des weltberithm-
ten Tiergartnertorplatzes im
Herzen Nirnbergs erlebt, der
merkt sofort, dass der Brau-
und Brennmeister mit seiner
~Hausbrauerei Altstadthof”
seinen absoluten Traumberuf
gefunden hat. Inzwischen hat
Engel seinen Filius Maximilian
(29) mit an Bord, der ebenfalls
leidenschaftlicher Brauer und
Brenner ist. Gemeinsam kre-
iert das experimentierfreudige
Vater-Sohn-Gespann uber das
gesamte Jahr hinweg mehr als
ein Dutzend feine Bierspezia-
litaten, die allesamt in zerti-
fizierter Bio-Qualitat und mit
regionalen Rohstoffen herge-
stellt werden. Dazu kommen
noch edle Whiskys, zahlreiche
ausgefallene Bréande - und seit
Neuestem sogar Niirnbergs al-
lererster Gin.

,Gutes, handwerklich hergestelltes
Bier bildet das Herzstlick unseres Be-

t{ﬁilﬂf

triebs’, betonen die Engels nicht ohne
Stolz.,Deshalb gibt es auch bei unse-
ren anderen Produkten immer Paral-
lelen zum Brauen”. Whisky aus Malz
und Hopfen etwa, Bockbierbrand,
Malzlikér oder eben der neue Gin,
dessen Basis zu 100 Prozent eben-
falls aus Biomalz besteht. Dabei ver-
stehen sich Reinhard und Maximilian
als eingespieltes, aber durchaus dis-
kussionsfreudiges Team, in dem jeder
seine eigene Handschrift einbringt.
,Friher hatten wir ein strafferes Sor-
timent”, sagt Engel Senior, der den
LAltstadthof” vor 20 Jahren von der
Neumarkter Lammsbrdu tGibernahm
und Stick fur Stlick zu einer mehr-
fach ausgezeichneten Spezialitaten-
braustétte machte. Heute, auch durch
den Einfluss seines Sohnes, wechseln
sich zusétzlich zum aus drei Sorten be-
stehenden Standardangebot je nach
Jahreszeit malzbetonte Varianten mit
leichteren, hopfenbetonten Bieren
ab. Das heutzutage oft nur von fin-
digen Werbeagenturen entworfene
Craft-Beer-Image zwecks besserer
Vermarktung mdchte man sich hier
nicht Uberstreifen lassen.,Wir brauen
lieber mit hochwertigen Zutaten, als

RotbierBrauerei

:ﬁ‘: ¢ Whisky Destillery

Srapt™

Brdustiber] Sehwarzer Bauer
Restourant Blihne & Sommergarten
Musikkeller Schmelztiegel
Brauerei-Laden & Pro-Bier-Boutigue
Flihrungen Felsengdnge
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dass wir einen Grafiker beschaftigen”,
sind sich beide einig.

Besonders stolzist man auf das kup-
ferfarbene, samtig weiche Rotbier,
dessen, Wiederauferstehung” als Ur-
Nirnberger Spezialitét hier ihren Ur-
sprung hatte und das mittlerweile mit
einem roten Bock sowie einer roten
Weisse ebenso auBergewdhnliche wie
schmackhafte Ableger erhielt. Erst-
mals brauten die Engels heuer zu Os-
tern ihr,,Ostergold” ein, fiir das eine
Mischung aus hellem und rotem Malz
sowie drei regionalen Hopfensorten
verwendet wurden. Das auf 500 Fla-
schen limitierte Bier kam so gut an,
dass es bereits am Ostersonntag aus-
verkauft war. Ahnliches diirfte auch
mit dem erfrischenden Sommerbier
passieren, das mit 4,2 Prozent und ei-
ner leichten Hopfennote denidealen
Durstloscher fir das Frankische Bier-
fest darstellt — und im Burggraben
zusammen mit dem Rotbier aus der
schnellsten Schankanlage der Weltin
die Krlige der Besucher flief3t.

Etwa neun Monate dauert es, bis
aus einer gemeinsam entwickel-
ten Idee von Maximilian und Rein-
hard Engel dann das fertige Produkt

ANZEIGE

IdyIIe in der
Niirnberger
BergstraBle: die
Hausbrauerei

Altstadthof.

wird, das entweder im gemiitlichen
Braustlberl, dem schattigen Biergar-
tenim Hof sowie dem kultigen Musik-
keller,Schmelztiegel” genossen wer-
den kann. Oder zuhause, denn die
Produkte des Familienbetriebs gibt
es allesamt auch im eigenen Shop
zu kaufen. Veranstaltungen wie Pro-
bier-Seminare, Whisky-Tastings oder
kulinarisch-siiffige Theatervorstellun-
gen auf der kleinen Hof-Biihne run-
den das Angebot der ,Hausbrauerei
Altstadthof” ab, die heuer ihr 33-jah-
riges Bestehen feiert. Darauf lasst sich
doch auch trefflich anstof3en! |

Familienunternehmen: Braumeister
Reinhard und Maximilian, Kommuni-
kationsdesigner Alexander Engel.

BIERE « HEER - BL - CERVEZA = E—)l - BIRRA « BIER
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BOEHEIM BIERHALLE
S10W EMOKED BBQ & BIER
BRUNNENGASSE M

BOEHEIM BIER
U-BAHN LORENZEIRCHE
BOEHEIM.DE/BIERHALLE
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Almdudier:

www.bierfest-franken.de

Osterreichs Nationalgetrink
feiert Geburtstag

m die Beziehung zu sei-

U ner Frau einzufangen,

kreierte Erwin Klein

eine einzigartige Komposition

aus natirlichen Alpenkrautern:

harmonisch, belebend, spru-
delnd - ganz wie seine Ehe.

So entstand der erste Almdudler,

abgefilltam 17. Oktober 1957 - dem

Hochzeitstag von Erwin und Ingrid

Klein. Seitdem blieb sich die Marke
treu, und so gibt es das unverwech-
selbare Original auch im 60. Jahrihres
Bestehens noch in derselben Rezep-
tur. Ein Familienunternehmen mitTra-
dition und Herz, das Trends und Inno-
vationenim Auge behdlt. Aimdudler
ist heute das unumstrittene Gsterrei-
chische Nationalgetrank. Das steckt
auch im Namen selbst: Dafiir diente
die Redewendung ,auf der Alm du-
deln”was die sterreichische Alpen-
landschaft und das altwienerische
Wort,dudeln” (jodeln) vereint. Jetzt
erobert die Kult-Limo auch Franken!

Dabei gilt: Was drauf steht, istauch
drin: Die erfrischende Alpenkrauterli-
monade ist einzigartigim Geschmack.
Zahlreiche Alpenkrauter wie Sonnen-
hut, Melisse, Salbei, Enzian und Ho-
lunderbliite werden sorgfiltig ver-
arbeitet, bis das unverwechselbare
Aroma entsteht. Frisches Quellwasser,
nattrlicher Riibenzucker und Zitro-
nensdure runden die herb-siiBe Kom-
position ab. Auf die Zugabe von che-
mischen Konservierungsstoffen und
kinstlichen Aromen wird seit jeher

Wenn du an Abmdudée, hast,

bist du net allan!

verzichtet. Seit 2014 ist AlImdudler
auch vegan zertifiziert. Das Original
gibt esin der 0,35l Glas-Formflasche
mit dem sympathischen Trachten-
parchen sowie in praktischer 0,5L
und 1L-PET-Flasche. Dariiber hinaus

gibt es auch den Almdudler in einer
zuckerfreien Variante sowie die er-
frischende Almdudler Schorle. Und
wer es noch ausgefallener will, kann
Almdudler nach Lust und Laune mi-
schen. |

DI KNEIPE
DER BIERGARTEN

KernstraBe 46 « 90429 Nirnberg

Tagl. 11.30 -

| Uhr = Sa 14 -

1 Uhr

Reservierungen unter 0911 260043

www.palais
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Frankens

enn sich ein uriges
frankisches Wirts-
haus am Comodien-

Platz 1 befindet, dann kann
man davon ausgehen, dass es
dort stets fréhlich zugeht. Und
genau so ist es auch im ,,Gru-
ner Brauhaus”, das seit seiner
Er6ffnung im September 2014
zu einem der beliebtesten Lo-
kale ganz Fiirths avancierte -
und langst nicht mehr ,,nur”
die Theatergastronomie der
berithmten ,,Comédie Furth”
darstellt, die unldngst von OB
Thomas Jung mit eben jenem
Comodien-Platz eine eigene,
offizielle Adresse erhalten hat.
Das ,,Griiner Brauhaus" ist viel-
mehr an sechs Tagen die Wo-
che (Montag ist Ruhetag!) eine
der ersten Anlaufstellenin der
gesamten Region fur deftig-fri-
sche Hausmannskost, wie sie
fruher gang und gébe war, in
den letzten Jahrzehnten aber
leider recht selten geworden
ist diesseits und jenseits der
Stadtgrenze.

Brauhaus-Wirt Michael Urban indes
legte von Beginn an Wert auf schnor-
kellose, traditionsreiche frankische
Kiichenkultur: Neben Brotzeiten, Bra-
ten und dem kaum zu bewdltigenden
,Brauhaus-Schnitzel” (das es aber be-

Wirt Michael Urban (r.) mit Kiichen-
chef Detlef Storch.

Eirer Kudinarische Staditdhrumg
mi Sanuss und Traditian,

Ertafren e Witnerawerles Und Eoroges obir e
Herpelung g1 rankaohen Spsrailal und 0
Arbocfer Lt onomeetradiaon Jum Abecthien O
Halfionsg kefuen L i ean rebiier Laiistafen o
s peoralene oo SFE Bratwlnie mu veiosien
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www.bierfest-franken.de
Gruner Brauhaus in der Comodie Fdrth

Das frohlichste ertshaus

ruhigenderweise auch als halbe Por-
tion gibt) stehen stets zahlreiche sai-
sonale Gerichte auf der Wochenkarte.
Mittags gibt's zusatzlich immer ein
glinstiges Tagesangebot, so lange
der Vorrat reicht. Und die Spezialita-
ten aus der Kronfleischkiliche — Hirn,
Leber, Herz oder andere Innereien —
locken inzwischen sogar Gaste von
weither an, weil derartige Leckerbis-
sen kaum noch aus den Tépfen und
Pfannen der einheimischen Gastrono-
men kommen. Hier aber pflegt man
die guten, alten Rezepte wieder - und
setzt dennoch voll auf den erfreuli-
chen Trend, dass samtliche Zutaten
von regionalen Anbietern kommen,
die allesamt in der umfangreichen
Speisekarte aufgefiihrt werden.
Ein,Brauhaus” wére aber kein,Brau-
haus’, wiirde das Bier nicht eine ge-
wichtige Rolle spielen. Natrlich
kommt hier das namensgebende
Gruner Vollbier aus dem Hahn, das
seit seiner Wiedereinfiihrung langst
eine schier identitétsstiftende Wir-

Priedac pen Pemane 2350 1, Kinder onber 12 Jabren 17 50 €
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kung fir die Kleeblattstadt entfaltet
hat. Als Alleinstellungsmerkmal wird
aber zusatzlich das suffige ,Griiner
Naturtriib” ausgeschenkt, das aus-
schlieBlich fir dieses Wirtshaus ein-
gebraut wird und das dank einer ei-
gens angefertigten Abfiillanlage in
verschiedenen GroRBen in Karaffen
oder Fasschen sogar fiir zuhause mit-
genommen werden kann.
Sonntagvormittag gibt’s haufig Live-
Musik, Michael Urban veranstaltet au-
Berdem regelmdBig Sonderaktionen
wie Ochsengrillen oder ,Wabbl-Tur-
niere”, und ab sofort ist bei schonem
Wetter auch der schattige Biergarten
im Hof gedffnet. Weil oben im Theater

ANZEIGE

Markenzeichen
im,,Griiner”:
das riesige
Brauhaus-
Schnitzel.

haufig namhafte Stars der gesamten,
deutschsprachigen Kabarett- und Co-
medy-Szene auftreten, kann es dar-
Uber hinaus gut sein, dass man dem
ein oder anderem Promi begegnet,
der es sich nach seinem absolvier-
ten Programm hier gut gehen lasst.
Und dass die anderen Hausherren,
Frankens Kult-Komiker Volker Heif3-
mann und Martin Rassau, nicht nur
pro forma im Lokal vorbeischauen,
sondern regelmaBig tatkraftig mit
anpacken, wenn Gast- und Neben-
raum wieder mal voll besetzt sind,
versteht sich im ,Grliner Brauhaus”
von selbst. Klar, dass auch diese Tat-
sache zur Frohlichkeit beitragt.

Extra zum Bierfest:
Freikarten fur ,,Charleys
Tante" zu gewinnen

Sie gehoren zu Frankens belieb-
testen SpaBmachern:Volker Heif3-
mann und Martin Rassau albern
sich seit vielen Jahren immer
wieder in die Herzen des Pub-
likums. In diesem Herbst, vom
12. September bis 7. Oktober,
stehen die beiden in ihrer Co-
modie Fiirth im Klassiker ,,Char-
leys Tante” auf der Biihne (siehe
Foto). Die, Bierfest Zeitung” ver-
lost 3 x 2 Karten fiir die turbulente
Verwechselungskomdédie, in der
einst schon Peter Alexander und
Heinz Rithmann in Frauenklamot-
ten schliipften. Wenn Sie zwei Ti-
ckets gewinnen wollen, dann ru-
fen Sie ab sofort und bis zum 30.
Juni die Gliicks-Hotline der Co-
modie unter der Nummer 0137/

988 00 88* an. Hinterlassen Sie
bitte das Kennwort,Bierfest”, lh-
ren Namen sowie lhre Telefon-
nummer. Die Gewinner werden
von uns telefonisch benachrich-
tigt. Der Rechtsweg ist ausge-
schlossen, eine Barauszahlungist
nicht moéglich. *(0,50 Euro/Anruf
mobil teurer). |

ANZEIGE

www.bierfest-franken.de

Mit denTVGN auf Tour:
Die aktuellen Auflugs-Tlpps

ranken ist schon und bie-
Ftet zahlreiche Freizeit-

méglichkeiten. Doch je-
der noch soreizvolle Ausflugin
unsere wunderbare frankische
Heimat macht mit dem Auto
nur halb so viel Spa3, denn
ein frisches Seidla lasst sich
noch unbeschwerter genie3en,
wenn man mit VGN-Verkehrs-
mitteln unterwegs ist: Mit sei-
nen Bussen und Bahnen, kom-
biniert mit vielen praktischen
Freizeittipps, erschlie3t der
Verkehrsverbund Gro3raum
Nirnberg (VGN) seinen Fahr-

& W
R

gasten zum Gluck viele der
schénsten Seiten Frankens -

bequem, glinstig und vor allem

vollkommen stressfrei!

Sie gehoren zur Ausflugssaison wie
Rucksack und Wanderstiefel: Die Frei-
zeitbuslinien des Verkehrsverbunds
GroBraum Niirnberg (VGN). In der Zeit
vom 1. Mai bis Allerheiligen fahren sie
anWochenenden und Feiertagen ge-
zieltlohnende Ziele wie Sehenswiir-
digkeiten und Freizeiteinrichtungen
an. Idyllische Landschaften mit traum-
haften Ausblicken, Streifzlige durch
Natur, Kultur und kulinarische H6he-
punkte - all das haben die Freizeitre-
gionenimVGN zu bieten. Fiir Genuss
ohne Reue sorgen die Freizeitbusse,
die Fahrgaste sicher und bequem zu
den schonsten Ausflugszielen und
wieder nach Hause bringen.

So viele Freizeitbusse gab es noch
nie: Insgesamt 24 sind in der neuen
Saison, unterwegs, vier davon mit
Fahrradanhanger. Die Linien hat der
VGN wie bereits im letzten Jahrin Pro-
spekten regional zusammengefasst,
um die gute Vernetzung untereinan-
der besonders hervorzuheben. Seit
Jahren beliebt sind beispielsweise der
+Brauereien-Wander-Express” und der
+Hallerndorfer-Keller-Express”. Aber

fHERZOG

™ BRAUT-UND ABENDMODEN

DAS Hocheeltshausin Herzen der City
['ber [0 fatre Traditien .
Dominic Armibruster wnd ihr Team
frauen sich auf Sial
Wir bitten um
Terminverainbarung

i

HERZOG Braut- und Abendmodae
DOMINIC NURNBERG GmbH
Kénigstralie 17a - 90402 Nirnberg

Tel. 07112278 76

www.herzogbrautmode.de

auch der ,Trubachtal-Express”, der
+Aischgriinder-Bier-Express” oder der
,Bier- Brotzeit- und Burgen Express”
sind wegen der vielseitigen Wander-
und Einkehrmdglichkeiten, Braue-
reien und Biergéarten schon lange
bei Ausflliglern geschétzt.

Ein weiteres Plus sind die glinstigen
Ticketangebote fiir Gruppen: Den
ganzen Tag oder das gesamte Wo-

chenende lang fahren bis zu sechs
Personen (davon maximal zwei ab
18 Jahre) fur nur 19,10 Euro mitdem
TagesTicketPlus durch das gesamte
Verbundgebiet. Einen Tag lang, nur
Montag bis Freitag ab 9 Uhr, sind
gleich bis zu flinf Personen mit dem
BayernTicket on Tour, Einzelreisende
flir 25 Euro, jede weitere Person zahlt
nur sechs Euro. |

anfen und Bierstadt Spalt

Erlebe die Spalter Bier- und Hopfenkultur

Gpalter Bier

wum. 3 palter-bier.de
www, HaglenBierGat. a4
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Meisam |m Karahaes Spall

Hopfen & Malz 19



www.bierfest-franken.de

ANZEIGE

Mit Bus und Bahn entspannt
durchs Verbundgebiet

ievielseitigen Wandertipps
D des VGN in der Metropol-

region Niirnberg bie-
ten fir jeden Geschmack 4~
etwas: Insgesamt 13 Bier-
wanderungen kénnen un-
ter www.vgn.de/freizeit
kostenlos bestellt oder he-
runtergeladen werden.

Und egal, ob man sich fiir die 9,5 Kilome-
terlange Bier-Tour zu den Buttenheimer
Kellern, einen Ausflug in die, Frankische”,
die Tour zur ,Neumarkter Bier-Vielfalt”

Fe,

Blerfest-GewmnspleI
MobiCards zu gewinnen!

um Schluss haben wir noch
ein tolles Schmankerl fiir alle

Bierfest-Besucher! Fiillen Sie  Festtage in die Sammelbox an unserem Name:
den neben stehenden Coupon aus  Info-Stand auf dem Bierfest. Die Aus-
und kreuzen Sie die richtige Ant- losung der zehn Preise erfolgt unmit- Adresse
wort auf unsere Rétselfrage an. Mit  telbar nach dem Ende der Veranstal-
etwas Gliick gewinnen Sieeinendie-  tung am 18. Juni 2017. Alle Gewinner -
-Mai

ser zehn Preise:

Der 1. bis 3. Preis ist eine MobiCard
fiir einen Monat freie Fahrtim gesam-
ten VGN-Verbundgebiet, giiltig flr zwei
Erwachsene und bis zu vier Kinder.

VGN-Freizeitlinien 2017
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Wichtig: Werfen Sie den ausgeschnit-
tenen Coupon bitte an einem der flinf

werden baldméglichst schriftlich (per
post oder E-Mail) benachrichtigt. Der
Rechtsweg ist ausgeschlossen. Eine
Barauszahlung der Gewinne ist leider
nicht moglich. |
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zu den vier ortsansassigen Brauereien,
allesamt mit schénen Biergarten, den
Spaziergang auf den legendaren
Kreuzberg bei Hal-
lerndorfoderden
inzwischen zum
Kult gewordenen
,Funf-Seidla-Steig”
rund um Gréfenberg,
der ndchstes Jahr bereits
sein 10jdhriges Jubildaum
feiert, entscheidet: Alle
Wanderungen sind leicht

<.
r

nachvollziehbar und umfanglich erklart
- von der ersten Abzweigung Uber die
vollstandige Wegebeschreibung, Wan-
derskizzen mit Hohen-
profil bis hin zum geselli-
gen Einkehrschwung. Und
2 fur alle Touren stehen in-
zwischen auch GPS-Tracks
zum Download bereit.
Die praktischen Tipps
sind die perfekten Beglei-
ter fur einen erlebnisrei-
chen Tag. |

Gewinnspiel-Coupon

Wie viele Freizeitlinien bietet der Verkehrsverbund
Grofraum Nirnberg (VGN)?

A:14 ] B:24 ] C:9 ]

Bitte die richtige Antwort ankreuzen, Coupon vollstandig
ausfillen, abtrennen und bis Sonntag, 18. Juni 2017, 18 Uhr
in die Box am Info-Stand einwerfen. Viel Gliick!

SIRJUJrr[e-

2Auf ins Freizeitverntigen!®

Wandem, Radeln, Einkehren = pde Menge AusBugsziebe, Feste und Sehenswiadigheien;

15.100 wm? Verbundgebsel wartin ol Sie. Freven S slch aul gohidnge Erlabnisds mil den
VGN-Freizeithnian oder den neven VGN-Freimitipps!

MotiCard, 31 Tage ab § Uhe
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